
eine Frühstücksauswahl mit frisch gebackenen Brötchen, Croissant, Aufschnitt, 
Marmeladen, Eierspeisen, Käse, Joghurt und Orangensaft

VORSPEISEN

Geräucherte Lachspralinen

Luftige Meeresfrüchteterrine

Lachsfilet aus dem Rauch und der Beize

Gegrillte Garnelen mit Dip

Luftgetrocknete Spezialitäten aus Italien und Spanien mit gepickeltem Gemüse

Kaninchensalat mit Wurzelgemüse, mariniert mit Olivenöl und weißem Balsamessig

Auswahl an Blattsalaten und Rohkost mit verschiedenen Dressings

SUPPE

Schaumsuppe von Kartoffel und Maronen

HAUPTGÄNGE

Gänse – Brust und Keule zart geschmort mit Orangensauce

Frisch aus den Wäldern, ein saftig geschmortes Wildragout mit Pilzen und Preiselbeeren

Frische Zanderfilets gratiniert mit einer Kräuterfarce

ALS BEILAGEN SERVIEREN WIR

Gebratenen Schupfnudeln

Bunte Gemüseauswahl mit Rosenkohl, Schwarzwurzeln und Brokkoli

Apfel Rotkohl mit einem Schuss Rotwein und Goldsaft

Handgedrehte Kartoffelklöße 

Kartoffelgratin und Tagliatelle

DESSERT

Mandelmousse mit Amaretto

Gefüllte Bratäpfel im Schlafrock mit Vanilleschaum

Blutorangencrème mit Grand Marnier

 Apfelbeignets mit Zimt und Zucker auf Vanillesauce

49.00€ pro Person

BRUNCH IM RESTAURANT RIVERSIDE
TRADITIONELL FESTLICHE WEIHNACHTEN AM 25+26.12.2024


